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Castel Weihnachtsmenü | Komposition 2022 | Auftakt in Creme 

Kastaniencremesuppe 
Schwarzer Trüffel 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

  

  

  

  

 

 

 

 

 Kastaniensuppe, Kastanien ganz gekocht,  

 Champignons gekocht, Trüffelscheiben 
  

 

 Sommelière Ivana Capraro  

 empfiehlt passend dazu: 

  

 Riesling Marienburg "Fahrlay" 2016  

 Weingut Clemens Busch  

 Mosel-Saar-Ruwer | Deutschland  
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Zutaten 

für 4 Personen 
  

 Cremesuppe 
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Zubereitung 
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Wir wünschen Ihnen 

frohe Weihnachten und 

ein gutes neues Jahr. 

www.hotel-castel.com 


