
 

 
 
Weihnachtsmenü 
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V O N  G E R H A R D  W I E S E R  
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Castel Weihnachtsmenü | Komposition 2022 | Symphonie der Sinne 

Rinderfilet 
Parmesankruste | Petersilienwurzel 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

  

  

  

  

 

 

 

 

 Rinderfilet in Parmesankruste, geschmorte  

 Petersilienwurzel, grüne Petersiliencreme,  

 frittierte Petersilienwurzel, Rotweinsauce 
  

 

 Sommelière Ivana Capraro  

 empfiehlt passend dazu: 

  

 Merlot Mühlweg 2018  

 Weingut Niedrist 

 Eppan | Südtirol  
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Zutaten 

für 4 Personen 
  

 Parmesankruste 
 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Geschmorte Petersilienwurzel 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Petersilienwurzelpüree 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Grünes Petersilienpüree 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 
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Zutaten 

für 4 Personen 
  

 Petersilienwurzel Chips 
 

— 

— 

— 

 
 Rotweinsauce 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Weiteres 

 

— 

— 

— 

— 

— 
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Zubereitung 

 
  

 Parmesankruste 
 

— 

— 

 
 Geschmorte Petersilienwurzel 

 

— 

— 

— 

— 

 
 Petersilienwurzelpüree 

 

— 

— 

— 

 
 Grünes Petersilienpüree 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 
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Zubereitung 

 
  

 Petersilienwurzel Chips 
 

— 

— 

 
 Rotweinsauce 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

— 
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Zubereitung 

 
 Fertigstellung 

 

— 

— 

— 

— 

— 

— 

 
 Tipps 

 

— 

— 

— 

 



 

 

 

Wir wünschen Ihnen 

frohe Weihnachten und 

ein gutes neues Jahr. 

www.hotel-castel.com 


