
 

Weihnachtsmenü 
K O M P O S I T I O N  2 0 2 3  
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Castel Weihnachtsmenü | Komposition 2023 | Barocke Opulenz 

Panna cotta 
Portwein-Birne | Haselnuss 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

  

  

  

  

 

 

 

 

 Panna cotta, weiße Portwein-Birnen-Perlen, Haselnuss- 

 Streusel, Karamellsauce, karamellisierte Haselnüsse 

  

 

 Sommelière Ivana Capraro  

 empfiehlt passend dazu: 

  

Noval Fine White Porto 

Codega do Larinho, Gouveio, Malvasia Fina, Rabigato  
 Quinta do Noval 

 Vila Nova de Gaia | Portugal   
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Zutaten 

für 4 Personen 
  

 Panna cotta 
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 Thymianhippe 
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 Haselnuss-Streusel 
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 Karamellsauce 
 

— 

— 
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— 

 
 Portwein-Birnen 
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 Weiteres 

 

— 

— 
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Zubereitung 

 
 

 Panna cotta 
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 Thymianhippe 
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 Haselnuss-Streusel 
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 Karamellsauce 
 

— 

— 

 
 Portwein-Birnen 

 

— 

— 
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— 

 
 Fertigstellung 
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— 

 
 Tipps 

 

— 
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Wir wünschen Ihnen 

frohe Weihnachten und 

ein gutes neues Jahr. 

www.hotel-castel.com 


